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FROMAGES
FAISSELLE

Nature, herbes, créeme, sucre ou coulis.

PLANCHETTE FROMAGERE

Brillat Savarin, Comté, Epoisses.

DESSERTS

CREME BRULEE

MOUSSE AU CHOCOLAT

Copeaux de chocolat.

MOELLEUX AU CHOCOLAT

Servi avec une glace vanille bourbon.

BRIOCHE FACON PAIN PERDU

Servie avec une glace vanille bourbon.

TARTE TATIN

Servie avec une glace vanille bourbon.

DAME BLANCHE

3 boules de glace vanille bourbon, sauce
chocolat ou Nutella®, creme fouettée.

FACON TARTE CITRON

Base biscuit, creme citronée, meringue

4,10€

5,00€

5,90€

6,90€

6,90€

6,90€

6,90€

6,90€

6,90€

MENU ENFANT

(POUR LES MOINS DE 10 ANS)

Aiguillette de poulet croustillante ou steak
haché

Demi gaufre ou glace 2 boules ou compote de
pommes

Diabolo ou sirop a I’eau

8,90€

COUPE 2 BOULES 4,20€
COUPE 3 BOULES 6,00€

Glace : vanille, chocolat, café
Sorbet : citron, fraise, ananas.

CAFE LIEGEOIS 6,50€
OU CHOCOLAT LIEGEOIS

3 boules de glace café ou chocolat, creme fouettée

CAFE GOURMAND 7,50€

Café ou thé au choix et 4 minis douceurs.

Supplément créeme fouettée 0,80€

COMPTOIR DU GREEN

BAR

- RESTAURANT

La liste des allergénes est disponible sur simple demande auprés de notre équipe.
Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour. www.mangerbouger.fr.
Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus ou moins 10%




